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SEMAINE 25 Du 16 au 20 juin 2025 'WANDARD
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Salade de haricots verts Carottes rapées CEuf dur vinaigrette Melon

-

Boulette de boeuf sauce Saute_de dmdg angevine ¢ - 4 - E ’-3
i (champignons, créme, oignons, . . Tortellini fromage sauce .

tomate : il Beignet de poisson Paélla de poulet
Farfalles : oseille) tomate

5 : Purée de brocolis
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Merlu a la tomate erq basqualsc_a Petits pois au jus ESaIade Iceberg vinaigrette§ Paélla de poisson

Farfalles Purée de brocolis

e " o o -
Fruit du jour Yaourt aromatisé Fruits du jour Flan au chocolat -
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Q Local %’ Bleu Blanc Coeur \fé,;e Plat végétarien Recette développée par nos Chefs experts
0 Race a viande 1]. Origine France % Plat cuisiné par le Chef % Produit durable
":?Label Rouge @ Appellation d'origine protégée qﬂ Péche responsable @ Produit issu de I'agriculture biologique
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